Herkunft:
Die Limousin-Rinderrasse stammt urspriinglich aus
der gleichnamigen Region “Limousin” in

Haltung und Fitterung:

Das Limousin-Kalb wird von der Mutter gross
gezogen und saugt wahrend 10 Monaten deren

Frankreich. Muttermilch.

Kuh und Kalb leben im
Sommer vor allem auf der
Weide und erndhren sich von
Gras.
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‘ Die kraftigen, sehr muskuldsen Tiere wurden ‘

‘ urspriinglich als Zugochsen geziichtet. Erst spater ‘
lernte man die Vorziige des hervorragenden

‘ Fleisches kennen. Bis heute ist das Limousin-Rind ‘

‘ eine der meist verbreitetsten Fleischrassen der ‘
Welt.

...ein Meisterstiick |
... fur Spitzenkoche

‘ Im Winter werden die Tiere im Freilaufstall
gehalten mit viel Bewegungsmoglichkeiten und

‘ Auslauf ins Freie. Hier steht ihnen immer Heu,

| Grassilage und Wasser zur Verfliigung.

1990 zur beliebtesten Fleischrasse in der
\ Mutterkuhhaltung. \
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e, ‘ Auch in der Schweiz wurde das Limousin-Rind seit ‘




Beeuf Limousin heisst:

1. Reinrassige Limousin-Rinder aus Mutterkuh-
haltung (Fleischrinderherdebuch)

2. Aufzucht und Ausmast in kontrollierten
OLN-Betrieben mit Freilaufhaltung (BTS und
RAUS)

3. Einhaltung der strengen Schweizer
Tierschutzbestimmungen

4. Artgerechte Fltterung ohne Zusatzstoffe

5. Kurze Transportwege und stressfreien Transport
zum Schlachthof durch geschultes Personal

6. Respektvolle Schlachtung in kontrolliertem
Betrieb

7. Fachgerechte Zerlegung und Lagerung des
Fleisches in EU zertifiziertem Betrieb

8. Riickverfolgbarkeit durch TVD
(Tierverkehrsdatenbank)

9. Hochste Fleischqualitat durch Fleisch von
Fleischrassentieren

Aufzucht, Haltung, Verarbeitung

Okologisch, artgerecht- professionell

exklusiv erhaltlich bei:

Geiser AG

8952 Schlieren
www.qgeiserag.ch
+41 44 738 13 13

Vorteile von Beeuf Limousin:

- Jahrelange Zucht auf Fleischqualitat und
optimaler Fettgehalt im Muskel

- Aufzucht, Haltung und Fitterung entsprechen
dem natirlichen Wachstum des Tiers in
vorbildlicher Weise

- Natdurliche Reifung, fachgerechte Bearbeitung
und Lagerung

feinfasrig und marmoriert

Hervorragend zubereitet,
geschmackvoll priisentiert

Nutzen Sie die Chance und begeistern Sie
Ihre Kunden. Aus Uberzeugung:

fiir das Wohl des Tieres
fiir den Gaumen lhrer Kunden
fiir grosse Akzente in Ihrem Angebot



